PLATEAU GRAND ECAILLER

35,90€ TTC/LA PART
% homard cuit
6 huitres Marennes d’Oléron N°3
150g bulots cuits
100g crevettes roses 20/30
3 amandes

50g crevettes grises PLATEAU ROYAL

Rince-doigt
Citron/vinaigre-échalote 40,90€ TTC/LA F_’ART
% langouste cuite

Beurre % sel AOP « Conviette » " )
6 huitres Isigny N°2

150g bulots cuits
50g crevettes grises
3 langoustines cuites grosses
100g crevettes roses 40/60 sauvage LR
Rince-doigt
Citron/vinaigre-échalote
Beurre % sel AOP « Conviette »

PLATEAU ECAILLER

25,90€ TTC/LA PART
% tourteau cuit
6 huitres Marennes d’Oléron N°3
150g bulots cuits
100g crevettes roses 20/30
Rince-doigt
Citron/vinaigre-échalote
Beurre % sel AOP « Conviette »

CLICK & COLLECT

coMMANDEZ vos PLATEAUX EN LIGNE

glacieresduvaldesaone.fr

Jeudi & Vendredi 9h-12h30 / 15h-19h
Samedi 9h-13h / 15h-18h30

Ouvertures spéciales pendant les fétes :

Mardi 22 et mercredi 23 décembre : de 9h a 12h30 et de 14h a 19h
Jeudi 24 décembre : de 9h a 12h30 et de 14h a 18h30
Samedi 26 décembre : de 9h a 13h et de 15h a 18h30

Mercredi 30 et jeudi 31 décembre : de 9h a 12h30 et de 14h a 18h30

300 rue Benoit Mulsant - 69400 Villefranche s/Saéne
Standard : 04 74 60 95 99 — Fax : 04 74 60 96 35 — commandes@glacieresduvaldesaone.com

www.glacieresduvaldesaone.fr 0@




DU VAL DE SAONE

POISSONNERIE f FUMAISON GLACE PILEE 8 GLACONS

TARIFS 2020 POUR LES COMITES D'ENTREPRISE ET ASSOCIATIONS
Valables du 18/12/2020 au 02/01/2021

Tous les champs sont a compléter obligatoirement svp. Merci.

NOM : PRENOM : ..ot L= [
Datederetrait : .........c.ccooereervnirnrnneenreeesennne
Heure de retrait : 9H 10H 11H 12H 14H 15H 16H 17H 18H

Afin de mieux vous servir, merci de nous communiquer vos commandes 72h au plus tard avant enlévement
= Retour des commandes au plus tard le 16/12/2020 UNIQUEMENT a I'adresse mail : commandes@glacieresduvaldesaone.com
QTE

PRODUITS UNITE PRIX HT PRIXTTC COMMANDEE QTE LIVREE
Huitres Marennes d'Oléron spéciales "Go's" - 24 pieces - N°2 Bourriche 37,66 € 39,85 €
Huftres Marennes d'Oléron Fines de Claires - 48 piéces - N°3 Bourriche 39,46 € 41,76 €
Huitres spéciales Isigny - 48 pieces - N°2 Bourriche 47,20€ | 49,95€
Huftres spéciales Isigny - 48 pieces - N°3 Bourriche 42,53 € 45,00 €
Huftres super spéciales "Ostra Regal" - 24 pieces - N°2 Bourriche 51,89 € 54,90 €
Huftres super spéciales "Ostra Regal" - 24 pieces - N°3 Bourriche 44,32 € 46,90 €
Huftres spéciales Gillardeau - 48 pieces - N°2 Bourriche 123,11 € | 130,28 €
Huftres spéciales Gillardeau - 48 pieces - N°3 Bourriche 117,20 € | 124,02 €
Huftres fines de Cancale - 48 piéces - N°2 Bourriche 52,73 € 55,80 €
Huftres fines de Cancale - 48 piéces - N°3 Bourriche 43,40 € 45,93 €
Queue de lotte entiére sans flanc - Piece de 2/4kg Le kilo 36,38 € 38,50 €
Filet Saumon frais Norvége A/P 1,8/2,2 kg sans arétes Le kilo 26,93 € 28,50 €
Dos Saumon SALMA frais 200/500 g Le kilo 40,54 € 42,90 €
Dos Saumon SALMA fumé (MUST) 200/500 g Le kilo 43,38 € 45,90 €
Saumon fumé Norvége tranché 0,8/1,2 kg tranchémachine, 63 tranches Le kilo 33,08 € 35,00 €
Saumon fumé Norvége tranché 1,8/2,2 kg tranché machine, 68 tranches Le kilo 33,08 € 35,00 €
Saumon fumé Norvege 6 tranches - tranché main Le kilo 37,71 € 39,90 €
Saumon Gravlax 18 tranches environ (env. 300g) Le kilo 43,38 € 45,90 €
Truite fumée Le kilo 52,45 € 55,50 €
Esturgeon fumé Le kilo 46,78 € 49,50 €
Crevettes cuites 20/30 Elevage - Latine Le kilo 25,99 € 27,50 €
Crevettes cuites 40/60 Elevage "Label Rouge" Madagascar Le kilo 35,44 € 37,50 €
Cuisson possible des produits ci-de sur di de : +1€/kg
Queue de langouste crue - Mexique ou Bahamas 550/600g Le kilo 84,96 € 89,90 €
Homards vivants - Nouvelle Ecosse 500g environ La piéce 26,46 € 28,00 €
Tourteaux vivants (garantis pleins) 6/800g Le kilo 15,02 € 15,90 €
Bulots cuits "maison" - prévoir 150 g par personne Le kilo 13,14 € 13,90 €
Noix de St Jacques Baie de St-Brieuc sans corail (15-18 piéces/boite) | La boite de 400g| 27,88 € 29,50 €
Noix de St Jacques US sans corail (25-30 piéces/pot) Le pot de 1 kg 43,94 € 46,50 €
Cuisses de grenouilles fraiches Le kilo 42,53 € 45,00 €
Caviar Oscietre Royal Lepotde30g | 41,96 €* | 50,35€*
Caviar Sibérian Royal Lepotde30g | 33,20€* | 39,85 €*
Caviar Tradition Prestige Lepotde30g 27,85€* | 33,42€*
Ravioli de Caviar & esturgeon 250 g La barquette 6,62 € 7,00 €
Quenelles de brochet des Dombes (10 pieces de 135 g) La boite 13,18 € 13,95 €
gjl:sziygspgigsg:wdaenfsg :g;:rochet, crevettes, morilles, saumon . 14,12¢€ 14,95 €
Plateau Ecailler La part 24,48 € 25,90 €
Plateau Grand Ecailler La part 33,93 € 35,90 €
Plateau Royal La part 38,65 € 40,90 €
Produits disponibles selon approvisionnements. Prix variables en fonction des cours. *TVA 20% - Autres TVA 5,5%  *Autres conditionnements disponibles
@ GLes Glaciéres du Val de Sadne www.glacieresduvaldesaone.fr

Ouvertures exceptionnelles pendant les fétes de fin d'année
Mardi 22 et mercredi 23 décembre : de 9h a 12h30 et de 14h a 19h - Jeudi 24 décembre : de 9h a 12h30 et de 14h a 18h30
Samedi 26 décembre : de 9h a 13h et de 15h a 18h30
Mercredi 30 et jeudi 31 décembre : de 9h a 12h30 et de 14h a 18h30
300 rue Benoit Mulsant - 69400 Villefanche sur Sadne - Standard : 04 74 60 95 99 - Fax : 04 74 60 96 35


http://www.glacieresduvaldesaone.fr/

